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Der Arbeitskreis “Wein aus Karnten” ist die Vermarktungsorganisation innerhalb
des Weinbauverbandes Karnten. Er operiert unter der Dachmarke ,,Genussland
Karnten“ und vereint 34 Weinbauern, die insgesamt eine Flache von mehr als 20 ha
bewirtschaften. Ziel des Arbeitskreises ist, die Qualitat der Weine zu heben und
geprufte Karntner Qualitatsweine der Offentlichkeit zu prasentieren und dadurch das
alte heimische Kulturgut wieder zu etablieren.

Stift Ossiach ist der perfekte Rahmen flr die diesjahrige Prasentation , Wein aus
Karnten®. Im Alban-Berg-Saal werden 17 Winzer mehr als 40 Qualitatsweine
prasentieren. Das Stift war im Mittelalter selbst Trager des Weinbaues und der
Weinkultur in der Region. Wir geben ihm nun den heimischen Wein zuriick. Die Idee
dazu wurde bei der vorjahrigen Eréffnung des Carinthischen Sommers geboren,
ebenso die Idee zum Festival-Cuvée ,Carinthischer Sommer*, einem Cuvée von funf
verschiedenen Betrieben mit edler Optik.

Im Vergleich zu den beiden letzten Jahren wurde das Programm der Présentation
geandert: Die Prasentation beginnt um 17 Uhr. Der Gast kann gleich von Beginn weg
kosten. Um 18 Uhr startet dann der erste offizielle Programmblock, an dessen Ende
die Prasentation der Festival-Cuvée ,Carinthischer Sommer* steht, um 19 Uhr
beginnt der zweite Block mit der Ehrung der besten Karntner Jungsommeliers und
der Sieger der Karntner Landesweinbewertung. Neu ist auch der Bustransfer, der in
den in den Regionalburos der Firma Springer gebucht werden kann. Transfers
werden von Gmiind, Wolfsberg, Klagenfurt und St. Veit angeboten. Nahere
Informationen dazu sind auf der Homepage www.weinauskaernten.at zu finden.

Bewaéhrt hat sich das kulinarische Rahmenprogramm: Wie im Vorjahr werden zu
den Karntner Weinen Schmankerln von der Karntnermilch, Karnerta (Kéarntner
Weinschinken) und dem Fischereibetrieb Markus Payr angeboten. Das
Mineralwasser stellt die Firma Gasteiner zur Verfiigung.

Nicht zuletzt aufgrund der Bemuihungen der Karntner Agrarmarketing GmbH wird
Karntner Wein als regionales Produkt nun auch in der Gastronomie verstarkt
nachgefragt. Sowohl die Karntner Spargelwirte als auch die Karntner Wirtshauskultur
haben in den vergangenen Wochen ein klares Bekenntnis zum Karntner Wein
abgelegt. Allerdings hat die Natur uns Grenzen aufgezeigt: Im vergangenen Jahr hat
es vielerorts gehagelt und auch das schlechte Bluhwetter hat uns Etragseinbul3en
von bis zu 50% beschert, sodass die Weinmenge nicht gréRer ist als im Vorjahr. Die
Qualitat ist jedoch wieder sehr gut.



